
RESTAURANT
Disponibile dalle ore 19.00 alle 22.00

Available from 7:00 pm to 10:00 pm

Share your experience



(SELECTION OF LOCAL CHEESE)

(PLATE OF CHARCUTERIE)
Tuscan raw ham, Tuscan salami, finocchiona, capocollo

(MIXED CROSTINI)
finocchiona, pecorino, honey, chicken's liver, truffle souce

(PUREED CARROT SOUP WITH STRACCIATELLA)

(TOMATO SOUP WITH TRUFFLE SOUCE)

(CHIANINA MEET CARPACCIO WITH CITRUS FRUIT)

SELEZIONE DI SALUMI TOSCANI 15€  (1)
(prosciutto crudo toscano, salame toscano, finocchiona, capocollo, pecorino

toscano, crostino nero)

SELEZIONE DI FORMAGGI TOSCANI 12 (7)

SELEZIONE DI CROSTINI MISTI 12€ (1,3,7,8,10)
finocchiona, pecorino, miele, fegatino di pollo, salsa tartufata

VELLUTATA DI CAROTE CON STRACCIATELLA 10€ (1,7,8,9)

PAPPA AL POMODORO CON SALSA TARTUFATA 12€(1,7)

CARPACCIO DI CHIANINA AGLI AGRUMI CON NOCI E SONCINO 15€ (8,10,11)

Antipasti - Starters

Primi piatti - First courses

Dear Guest, we suggest you to inform our staff about allergies or intolerances to give you the best advices. Some of these
ingredients could be frozen, if not available fresh.

Gentile ospite, con la presente le suggeriamo di comunicare al nostro personale eventuali intolleranze o allergie in modo
da poter consigliare la sua scelta. Alcuni di questi alimenti, se non disponibili freschi, potrebbero essere surgelati. 

GNOCCHI CON PESTO DI RUCOLA POMODORI SECCHI E MANDORLE 12€ (1,3,5,6,7,8)
(GNOCCHI WITH ROCWET PESTO,DRIED TOMATOES, ALMOND )

PICI ALL' AGLIONE 12€ (1,3,7)

PAPPARDELLE CON RAGÙ DI CINGHIALE 14€ (1,3,7,9)

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI BURRO E SALVIA 14€ (1,3,7)

(PICI WITH AGLIO E SAUCE)

(PAPPARDELLE WITH WILD BOAR)



Secondi piatti - Second coursers

PEPOSO ALLA FORNACINA 17€ 
(TYPICAL STEWED BEEF FLAVORED WITH BLACW PEPPER)

TAGLIATA RUCOLA E GRANA 20€ (7)

POLLO ALLA CACCIATORA IN CBT 15€ (1,7,9)

FILETTO DI MAIALE IN CBT AGLI AGRUMI E CURCUMA 15€ 

(SLICED BEEF WITH ROCWET AND PARMESAN)

(HUNTER'S CHICWEN) chicken, tomato, white wine
(pollo, pomodoro, vino bianco)

(Filetto di maiale, arancia, limone, lime, curcuma)
(FILET OF PORW IN CBT WITH CITRUS FRUITS AND TURMERIC)

Filet of Pork, orange, lemon, lime

Contorni| Side dish

ZUCCHINE ALLA SCAPECE 6€ (5)
(ZUCCHINI WITH MINT,GARLIC AND VINEGAR)

MELANZANE ALLA SCAPECE 6€ (5)

PATATE AL FORNO 6€ 

FAGIOLINI SALTATI 6€ (7)

(EGGPLANT WITH MINT,GARLIC AND VINEGAR)

(BAWED POTATOES)

(BEENS)
Beens, Tomato, Caramelized onion

INSALATA MISTA 6€ 
(MIXED SALAD)

(Fagiolini, pomodori conf ì, cipolla caramellata)

Dear Guest, we suggest you to inform our staff about allergies or intolerances to give you the best advices. Some of these
ingredients could be frozen, if not available fresh.

Gentile ospite, con la presente le suggeriamo di comunicare al nostro personale eventuali intolleranze o allergie in modo
da poter consigliare la sua scelta. Alcuni di questi alimenti, se non disponibili freschi, potrebbero essere surgelati. 



Dessert

SANTO MISÙ 7€  (1,3,7) 

(Mascarpon cream, Vin santo, Cantucci)

TIRAMISÙ 7€  (1,3,7) 

PANNA COTTA ALL'AMARENA 7€  (7) 

MOUSSE AL CIOCCOLATO 7€  (1,3,7) 

(Mascarpon Cream, Savoiardi, coffee, cocoa)

(PANNA COTTA WITH BLACK CHERRY) 

mousse al cioccolato, crumble ai cantucci, mirtilli 

(CHOCOLATE MOUSSED)
choccolate mousse, cantucci crumble, blue berry

Crema al mascarpone, vin santo, cantucci 

Crema al mascarpone, savoiardi, caffè, cacao 

CANTUCCI E VIN SANTO 7€  (1,3,7) 

(CANTUCCI AND VIN SANTO)

Coperto gratuito -    Free cover charge 

Dear Guest, we suggest you to inform our staff about allergies or intolerances to give you the best advices. Some of these
ingredients could be frozen, if not available fresh.

Gentile ospite, con la presente le suggeriamo di comunicare al nostro personale eventuali intolleranze o allergie in modo
da poter consigliare la sua scelta. Alcuni di questi alimenti, se non disponibili freschi, potrebbero essere surgelati. 



1. Glutine 
Cereals containing gluten 

2. Crostacei e derivati 
Crustaceans and products
thereof 

3. Uova e derivati
 Eggs and products thereof 

4. Pesce e derivati 
Fish and products thereof 

5. Arachidi e derivati
Peanuts and products thereof 

6. Soia e derivati 
oybeans and products thereof 

7. Latte e derivati 
 Milk and dairy products 

8. Frutta a guscio e derivati 
Nuts and products thereof
 
9. Sedano e derivati 
Celery and products thereof
 
10. Senape e derivati 
Mustard and products thereof
 
11. Semi di sesamo e derivati 
Sesame seeds and products thereof
 
12. Anidride solforosa e solfiti 
Sulphur dioxide and sulphites

 13. Lupino e derivati 
Lupin and products thereof
 
14. Molluschi e derivati 
Molluscs and products thereof Milk
and dairy products 

Allergeni
Allergens

(Il nostro ristorante è "allergy friendly".
Siamo a vostra disposizione per qualsiasi ulteriore informazione sulla preparazione dei cibi che
serviamo. Coloro che hanno un'intolleranza al glutine, inoltre, sono gentilmente pregati di informare il
personale di sala.

Our restaurant is "allergy friendly". We are happy to assist you and explain any details of our dishes
and their preparation. Any guests with gluten allergy or intolerance are kindlyrequested to informthe
staff, who will be pleased to assist.



WINE LIST



Red wines
Vini Rossi

Chianti
Chianti classico DOCG, San Felice 
Toscana IGT Granbruno, Castello di Radda 
Chianti classico DOCG, Tenuta di Nozzole, 2019 
Chianti classico DOCG, Due Lame Lamole di Lamone 
Chianti classico riserva DOCG Il Grigio, San Felice 
Chianti classico riserva DOCG, Castello di Cacchiano 
Toscana IGT Pugnitello, San Felice 
Toscana IGT Vigorello, San Felice 
Chianti Classico Gran Selezione DOCG Poggio Rosso, San Felice

San Gimignano
Toscana IGT Super Tuscan Millanni, Guicciardini Strozza

Montalcino
Toscana IGT Poggio Apricale, Martoccia 
Rosso di Montalcino DOC, Martoccia 
Brunello di Montalcino DOCG, Martoccia 

Montepulciano
Rosso di Montepulciano DOC, Tenute del Cerro 
Rosso di Montepulciano DOC, Le Bertille 
Nobile di Montepulciano DOCG, Le Bertille 
Nobile di Montepulciano DOCG Silìneo, Tenute del Cerro

Cortona
Cortona DOC Merlot, Poggio Stella 
Cortona DOC Syrah, Poggio Stella

Maremma
Morellino di Scansano DOCG, Morisfarms 
Morellino di Scansano Riserva DOCG, Morisfarms 
Toscana IGT Avvoltore, Morisfarms (375 ml) Maremma 
Toscana Riserva DOC Poderalta, Tenuta Sassoregale

Bolgheri
Costa Toscana IGT Tageto, Donna Olimpia 
Bolgheri DOC, Donna Olimpia 
Bolgheri DOC Bell’Aja, San Felice 
Bolgheri DOC Ocra, Guicciardini Strozzi 
Bolgheri Superiore DOC Bell’Aja, San Felice

€ 18
€ 26
€ 48

€ 20
€ 26
€ 33
€ 36

€ 27
€ 32
€ 33
€ 38
€ 60 

€ 18
€ 24
€ 33
€ 35
€ 36
€ 39
€ 60
€ 60
€ 65

€ 7
€ 7

€ 48

€ 7
€ 7

€ 7

€ 21
€ 24 

€ 7
€ 7

 € 19
€ 28
€ 30
€ 39

€ 7



Toscana
Toscana IGT Vermentino, San Felice 
Toscana IGT Vermentino, Morisfarms 
Costa Toscana IGT Vermentino Àurica, Tenute Folonari 
oscana IGT Vermentino, Donna Olimpia 
Vernaccia di San Gimignano DOCG, Fattoria Poggio Alloro
Vernaccia di San Gimignano DOCG Titolato, Guiggiardini Strozzi 
Costa Toscana IGT Viognier Àurica, Tenute Folonari 
Toscana IGT Sauvignon BST, Tenute Folonari

Nord Italia
Veneto IGT Chardonnay, Torresella 
Venezia Giulia IGT Ribolla Gialla, I Feudi di Romans 
Alto Adige DOC Pinot Grigio, Impronta del Fondatore Santa Margherita 
Alto Adige DOC Chardonnay, Kettmeir 
o Adige DOC Gewürztraminer, Kettmeir Alto Adige DOC, Luna dei Feldi 
Colli Trevigiani IGT Verdiso frizzante, Collalto

€ 20
€ 30
€ 42
€ 38
€ 18
€ 22

€ 5

€ 3

€ 7

Bollicine e Rosè 

Prosecco DOCG Conegliano Valdobbiadene, Collalto 
Prosecco Superiore Millesimato DOCG Conegliano Valdobbiadene
San Salvatore, Collalto 
Franciacorta DOCG Satèn Cuvée Monogram, Castel Faglia
Franciacorta DOCG Cuvée Rosé Monogram, Castel Faglia
Maremma Toscana DOC Rosato Rosamundi, Morisfarms Costa
Toscana IGT Rosato Àurica, Tenute Folinari

 Rosè and Sparkling Wines

Birre italiane e soft drinks | Italian Beers & soft drinks 

Acqua | Water

€ 16
€ 18
€ 20
€ 27
€ 18
€ 24
€ 22
€ 24

White wines

Vini Bianchi

€ 7
€ 7
€ 7

€ 7

€ 18
€ 24
€ 27
€ 29
€ 29
€ 35
€ 20


